Fyzikalni rafinace Farmet je perspektivni ekologickou technologii zpracovani rostlinnych oleji
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Technologie vyroby rostlinnych oleji se déli na zpracovani semen olejnatych plodin mechanic-
kym zptisobem - studené nebo teplé lisovani, a zpracovani extrakci oleje chemickym rozpoustédlem. Vy-
sledkem zpracovani semen jednou z vyse uvedenych technologii je surovy rostlinny olej, vylisky nebo
Srot.

Vyrobni proces ziskani rostlinného oleje z olejnatych semen zahrnuje nékolik etap. Prvni etapa —
ptiprava olejnatych semen ke zpracovani. V zavislosti na vybrané technologii a plodin¢ semena prochazi
procesem cisténi, loupani, a v ptipadé potteby i drceni a hydrotermickou upravou. Tato faze je velice di-
lezita z hlediska vyroby i pro ziskani kvalitniho vyrobku.

Po ptedpiipravé se olej ze semen ziskava lisovanim pomoci lisii nebo extrakci. Ziskané vylisky
nebo Srot se vyuzivaji pii vyrobé krmiv a krmnych smési pro hospodaiska zvirata jako hodnotny piidavek
bilkovin, rostlinny olej se dale zpracovava. Dle pozadavkii GOST se rostlinné potravinaiské oleje musi
dale cistit - filtruji se a rafinuji, aby se z nich odstranily nezddouci latky a vosky.

Hlavnim cilem rafinace oleje je snizeni obsahu nezadoucich latek, jako jsou volné mastné kyseliny
(VMK), fosfolipidy, vosky, aromatické latky a barviva. Zaroven musi byt zachovan maximalni obsah
prospésnych latek zejména antioxidanta (tokoferoly a steroly) a v prib&hu procesu rafinace by mélo dojit
k minimalnim ztratam oleje. Vysledkem je rafinovany prizracny olej, bez kald, zapachu a chuti. Jelikoz se
behem rafinace castecné zni¢i vitaminy a odstrani dalsi cenné latky, fyziologicka hodnota takovych rafino-
vanych oleji se snizuje.

Existuji dvé technologie rafinace oleje: chemickd a fyzikalni. Zcela obvykla chemickd rafinace
oleje obsahuje nekolik fazi zpracovani - filtraci, hydrataci, neutralizaci, béleni, winterizaci a deodorizaci.
Pfi chemické rafinaci se béhem hydratace k odstranéni VMK a fosfolipidii uziva velké mnozstvi hydroxi-
du sodného. Pokud zreaguje s volnymi mastnymi kyselinami, vytvoii se kal - soapstock, ze kterého se
nasledné zpracovava mydlo. Winterizace (vymrazovani) se pouziva hlavné pfi rafinaci slune¢nicového
oleje, aby se vazaly a odstranily vosky a vosku podobné latky, které se do oleje dostavaji ze slupek slu-
ne€nice. Pfi skladovani slunecnicového oleje v chladnych prostorech nebo pfi minusovych teplotach se z
voskl stava bélavy kal, ktery v§ak vymrazovanim zmizi a olej tak ziska béznou barvu. Technologie che-
mické rafinace ma vSak fadu podstatnych nedostatki. Mezi hlavni patii sloZitost technologického proce-
su, velka spotfeba chemickych latek, zpracovani odpadi (soapstock) na hotové vyrobky (mydlo a myci
prostiedky) na doplitkovém zatizeni a také vysoka energetickd naro€nost procesu.

Na zékladé provedeného vyzkumu spole¢nost Farmet vyvinula novou technologii a linku fyzikalni

rafinace rostlinnych olejti. Technologie fyzikalni rafinace Farmet je ekologicka a Setrna, jelikoZ se v pro-



cesu zpracovani rostlinného oleje pouziva velice malo chemickych latek a diky hlubokému vakuu se ole;j
nevystavuje vysokym teplotam.

Na rozdil od chemické rafinace fyzikalni rafinace nabizena spole¢nosti Farmet zahrnuje 4 provoz-
ni soubory (PS): 1 - Degumming, 2 - B¢leni, 3 - Winterizace, 4 - Deacidifikace.

V prvnim provoznim souboru technologie rafinace se olej Cisti od slizli. Hlavnim ukolem této fa-
ze je odstranéni fosfolipidii (ppmP). Odstraiiované fosfolipidy jsou vedlejSim produktem a lze z nich vy-
rabét lecitin. V piipadé, Ze se olej lisuje v lisovné, pak lze tento produkt ptidavat do vyliskt ke zkvalitné-
ni krmiva.

Ve druhém souboru technologie dochdzi k béleni, béhem kterého se pomoci adsorpce na bélici
hlinku z oleje odstranuji barviva a karotenoidy. Odstranuji se také zbytky fosfolipidii na pozadované
mnozstvi pro deacidifikaci. Vedlej§im produktem béleni je bélici hlinka, ktera se dale odstraiuje filtraci.
Také ji 1ze pridavat do vyliskl, kompostovat nebo ji dodavat na zpracovani bioplynu.

Ttetim souborem technologie je winterizace (vymrazovani), pti kterém se z oleje odstraiiuje vosk
a vosku podobné latky. Winterizace se pouziva pro oleje s vysokym obsahem voski, coz je typické pro
slune¢nicovy olej. Pro odstranéni voskt spole¢nost nabizi technologii winterizace, kterou Ize dodat jako
samostatny blok. Winterizace neni tieba pro zpracovani sdjového a fepkového oleje.

Ctvrtym (poslednim) souborem technologie je deacidifikace oleje ve vakuu, ktera zajisti destilaci
volnych mastnych kyselin (kondenzat VMK) a aromatickych latek. Aby bylo dosazeno vysoké stability a
kvality oleje, je béhem této faze zpracovani velice dalezité zajistit kvalitni vakuum 2 mbar. Ziskavané
volné mastné kyseliny jsou vedlejsSim produktem technologie fyzikalni rafinace a mohou se vyuzivat pro
technické ucely.

V technologii fyzikalni rafinace se pouziva spousta pomocnych latek a materiala. V tabulce 1 je
uvedena spotfeba pomocnych latek na rafinaci 1000 kg oleje. Uvedena spotieba je orientacni a zavisi na

parametrech vstupniho oleje a na procesnim nastaveni.

Tabulka 1 - Piiklad spotfeby pomocnych latek na 1000 kg oleje

Nazev Degumming Béleni Winterizace| Deacidifikace | Celkem
Technologicka voda, kg 35 10 - -0 45
Kvselina ci \ i

ys?hr,la citronova nebo fos 15 i i ] 15
forecna, kg
Hydroxid sodny, kg 0,87 - - - 0,87
Bélici hlinka, kg - 10 - - 10

Filtra¢ni celuloza, kg - - 5 - 5




Mezi ukazatele, které charakterizuji kvalitu rostlinnych oleju, patii chut’, viin€, barva, prizracnost,
kal, hustota, koeficient lomu, ¢islo kyselosti, peroxidové a jodové Cislo, ¢islo zmydelnéni, nezmydelnitel-
né latky aj.

V tabulce 2 jsou uvedeny maximalni hodnoty zakladnich parametrt oleje pted a po fyzikalni rafi-

naci.
Tabulka 2 - Parametry rostlinného oleje fyzikalni rafinace
Parametry oleje Na vstupu Na vystupu
Obsah fosfolipidt, ppmP 1200 8,0
Obsah vody, % 0,8 0,05
Mechanické ptimési, % 0,4 0,05
Cislo kyselosti, mg KOH/g tuku 6,0 0,2
Peroxidové ¢islo, mmol/kg tuku 5,0 ccal0
Obsah voskul, ppm 1000 50
Teplota oleje, °C 10-70 o 15 °C vice nez je okolni
teplota

Vysledky tovarnich testd technologické linky fyzikalni rafinace rostlinnych oleju zjistily fadu vy-
hod této technologie.

- V procesu fyzikalni rafinace se pouziva minimalni mnoZzstvi zésad, protoze se nepouzivaji pro
odstranéni VMK z oleje, jako tomu je pfi chemickeé rafinaci.

- Zpracovani oleje fyzikalni rafinaci je charakterizovano nizkymi ztratami na vystupu, protoZe se
béhem procesu rafinace nevytvaii soapstock.

- Diky komplexnimu feSeni chlazeni oleje se v systému vymeény tepla rekuperuje pomérné velké
mnozstvi tepla, které se dale vyuziva pro ohiev oleje na provozni teploty v odpovidajicich provoznich
souborech technologie, coz minimalizuje energetickou spotiebu.

Spole¢nost Farmet nabizi nasledujici modely technologického zatizeni rafinace oleje: RF5, RF10,
RF20 a RF33 s odpovidajicimi vykony - 15, 30, 60 a 100 tun oleje denné. Pro rostlinné oleje, které
vznikly studenym lisovanim na malych lisech, spole¢nost nabizi rafinaci s vykonem 100 a 250 kg oleje za
hodinu, v ptipad¢ teplého lisovani - od 300 kg za hodinu.

Proces fyzikalni rafinace je zcela automaticky. Kontrola a fizeni procesu zpracovani oleju se pro-
vadi fidicim systémem FIC, ktery zabezpecuje dosazeni nejoptimalnéjSich technologickych parametri

fyzikalni rafinace rostlinnych olejt.



